
FOOD



PIATTI DEL GIORNO
DISHES OF THE DAY

Agnello in umido con purè di pastinaca affumicato (7)	 24 E
(Stewed lamb with puré of pastinaca)

Vitello tonnato  (1,4,3)		  22 E
(Veal with tuna sauce)

Salsiccia di Lecco in umido  (4,14)		  22 E
(Stewed sausage from Lecco)

Polpo alla Luciana 		  24 E
(Octopus in tomato sauce)

Patate alla Parisiénne 		  18 E
(Parisiénne potatoes)

Torta di mele con gelato alla crema 		  12 E
(Apple pie with cream ice cream)



LA CARTA

IL CAVOLFIORE  (1,7)		  18 E
Pasticcio di cavolfiore
(Cauliflower pie)

LA CARNE MESSATA  (3,7)		  20 E
Mocetta fresca, fontina crostini all’olio 
(Raw meat, fontina cheese and bread with oil)

L’ARINGA  (1,4)		  20 E
Aringa affumicata, cetriolo, scalogno e pane di segale 
(Raw meat, fontina cheese and bread with oil)

IL TONNO  (4,6)		  22 E
Avocado, Erba cipollina, bergamotto 
(Tuna Tartare, chives, bergamot)

LA RICCIOLA  (4,6)		  22 E
Finocchietto, zest di arancia, bottarga 
(Fennel, orange zest, bottarga)

TARTARE E UOVO POCHÈ  (3,4,10,12)		  24 E
Tartare di Fassona  ed uovo pochè  
(Beef tartare and poché egg)

— DOLCI —

Mousse ai tre cioccolati con lamponi e pistacchio (1,3,7,8)	 24 E
(Three chocolate mousse with raspberries and pistachio)

Crostata ai mirtilli con panna (1,7,3)		  24 E
(Blueberry tart with cream)



DA CONDIVIDERE
TO SHARE

LA  GRAN  DEGUSTAZIONE  (7,10)		  44 E
Formaggi e salumi artigianali 
(Big Tasting of cheese and cold cuts)

IL FOIE  GRAS  (1,7,8)		  25 E
Torchon di Foie Gras, pistacchi, 
chutney di pere e zenzero, shukopan 
(Bloc de foie gras, nuts, Pear and ginger chutney, shukopan)

IL MARE: LE ACCIUGHE  (1,4,7)		  25 E
Crostini con stracciatella, pomodoro confit 
e acciughe del Cantabrico
(Bread croutons with stracciatela, confit tomatoes and anchovies)

LA TERRA: LE LUMACHE  (1,7)		  25 E
Lumache al prezzemolo, con burro alle erbe e pane ai cereali
(Snails, erbs butter and cereals bread)

LA GIARDINIERA  (12)		  12 E
Verdure croccanti dello chef in agrodolce
(Sweet and sour vegetables of our chef)

Coperto / Cover Charge		   3 E
Acqua e pane inclusi  
(Water and bread  are included)



Tabella Allergeni Allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 –
Le informazioni circa la presenza o di prodotti che 
provocano allergie o intolleranze sono disponibili 
sul retro del menù 

Allergen Table Annex II of EU Reg. No. 1169/2001 –
Information about the presence of products that
cause allergies or intolerances is available
on the back of the menu


